
SOIRÉE AMÉRICAINE  / US PARTY

ENTRÉE AU CHOIX / CHOICE OF STARTER
Croustillant de Crabe et Mayonnaise épicée, Salade de Jeunes Pousses

Crispy Crab Cake with Spicy Mayonnaise and Baby Leaf Salad
ou / or

Laitue Iceberg Croquante, Sauce au Bleu, Bacon Grillé et Oignons Rouges Marinés
Crisp Iceberg Lettuce with Blue Cheese Dressing, Grilled Bacon and Pickled Red Onions

PLAT PRINCIPAL AU CHOIX / CHOICE OF MAIN COURSE
Dos de Cabillaud aux saveurs Cajun, Ecrasé de Patate Douce, Sauce Citron vert et Mangue

Cajun-Spiced Cod Loin with Mashed Sweet Potato and Lime & Mango Sauce
ou / or

Suprême de Volaille Fermière, sauce Kansas City, Maïs Grillé au Beurre d’Herbes et son Coleslaw ultra frais
Free-Range Chicken Supreme with Kansas City BBQ Sauce, Herb Butter Grilled Corn and Fresh Coleslaw

DESSERT AU CHOIX / CHOICE OF DESERT
Tourte aux Pommes et à la Cannelle / Apple Pie Cinnamon

ou / or
Cheese Cake aux Fruits Rouges / Red fruits Cheese Cake

INDEPENDENCE DAY

Les équipes du Restaurant L’HORLOGE et du Restaurant LE MOON BAR ont le plaisir de vous accueillir à partir de 19H00.
Hôtel Aston la Scala - 12 avenue Félix Faure - 06000 Nice 

Menu élaboré par notre Chef Stéphane FURLAN et notre Pâtissier Tom VAULOT.
The teams at L'Horloge Restaurant and the Moon Bar are delighted to welcome you from 7:00 p.m. onwards.

Menu created by our Executive Chef, Stéphane Furlan and our Pastry Chef, Tom Vaulot.

RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT / RESERVE NOW
Par téléphone au 04 92 17 53 00 / By Phone : + 33 4 92 17 53 00
Ou par email / or by email: reception@hotelastonlascala.com

MENU 70 € TTC 

3 plats au MOON BAR 
hors boissons 

Live Music : “Arleen & Dany Bnk”

MENU 50 € TTC  
3 plats à l’HORLOGE 

hors boissons
Chanteuse pianiste au style pop acoustique : “Liv”

Célébration des

de l'indépendance americaine
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